Panamar

BAKERY_GROUP.

REF. 131167

Barra Verité 290g

La Barra Verité presenta una corteza fina, dorada y muy crujiente, toda una invitacion al disfrute,
al tiempo que su miga ligera, jugosa y generosamente alveolada, garantiza una textura
esponjosa y fresca.

Su excelente conservacion tras la coccién permite que se mantenga tierna y apetitosa durante
horas.

iEquilibrio perfecto entre sabor y versatilidad, ya que el formato barra es el rey de las piezas de
pan!
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290 g 44 cm 22 ud 30 cajas 180 °C 20-30 min ~ 13-16 min

FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - MIGA ALVEOLADA - ALTA DURABILIDAD -
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