
 
Panes / Bocadillo / Tradicional / La Panacea (Horno de piedra)

REF. 131015

Super bocadillo Agua Express 155g

¡ELEVA TUS BOCADILLOS A OTRO NIVEL!

ELABORACIÓN. Elaborado con la receta y el proceso esmerado y paciente de nuestra Gama 

de Agua, que da como resultado este extraordinario pan de gran durabilidad.

CORTEZA. Textura y greña rústica, pero de grosor fino para facilitar el bocado.

MIGA. Destaca su gran hidratación y alveolado que resulta en una miga fresca, muy agradable 

de comer.

SIEMPRE COMO RECIÉN HECHO. Ofrécelo siempre caliente: tierno y crujiente, ya que gracias 

a su alta hidratación permite que se pueda volver a dar un golpe de calor en cualquier momento 

del día, para que lo ofrezcas siempre como recién hecho.

155 g 28 cm 42 ud 28 cajas 180 ºC 20-30 min 5 min
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HORNO DE PIEDRA · GRANDES REPOSOS · EXPRESS · ALTA HIDRATACIÓN · MIGA ALVEOLADA · ALTA DURABILIDAD · 


