Panes / Hogaza / Tradicional / Horno de piedra
Panamar

BAKERY_GROUP.
REF. 130197

Pan de Pueblo 5509

Elaborado en nuestro horno de piedra, de miga esponjosa y suela plana. Un pan con el sabor
del mejor pan de antafio.
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550 g 38cm 20 ud 74 28 cajas 180 °C 30 min 3?7;;:10
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HORNO DE PIEDRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



