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Barra Grande Tradicion 3909

Esta barra se caracteriza por su alta durabilidad. El secreto es su proceso de lenta elaboracion
con doble amasado y mayor tiempo de reposo y fermentacion.

Se trata de un pan de consumo diario, facil de comer por su corteza muy fina, ligeramente
enharinada y miga ligera. De sabor suave con matices rusticos.

Ideal para acompafiar las comidas y cenas o para elaborar maxi bocadillos.
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