
 
Panes / Hogaza / Cereales y Semillas / La Panacea (Horno de piedra)

REF. 13376

Hogaza de Maíz 6% con Semillas 17% 300g

Está elaborada con harina de trigo y harina de maíz e incorpora semillas y pipas de girasol en 

su masa. Su superficie está rebozada con pipas de girasol, sésamo, amapola, lino y copos de 

avena. Todo ello hace de esta hogaza un pan de gran aceptación por su gran sabor y atractivo 

aspecto. Además tiene un tamaño mediano ideal para hogares pequeños o para consumir en 

menos tiempo. Fuente de fibra. Fuente de proteínas.

300 g 26 cm 15 ud 8 x 5 40 cajas 180 ºC
25-30 

min
16-20 

min
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HORNO DE PIEDRA · INGREDIENTES 100% NATURALES · FUENTE DE FIBRA · GRANDES REPOSOS · SEMILLAS Y CEREALES · ALTA HIDRATACIÓN · MIGA ALVEOLADA · ALTA 

DURABILIDAD · VEGANO · 


