Pana mar Panes / Hogaza / Cereales y Semillas / La Panacea (Horno de piedra)
BAKERY_GROUPR.

REF. 663

Hogaza de Centeno 51% y Lino 12% 3409

Elaborado con 51% harina de centeno, harina de trigo, masa madre y semillas de lino marrén
que le otorgan un atractivo aspecto. Como resultado obtenemos un pan ligeramente oscurecido
y con un sabor de acidez moderada resultado del perfecto equilibrio en la proporcién de
harinas.
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HORNO DE PIEDRA - CONTIENE MASA MADRE - INGREDIENTES 100% NATURALES - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - MIGA ALVEOLADA - ALTA
DURABILIDAD - VEGANO - MEZCLA DE HARINAS DE CEREALES -



