Pona ma' Panes / Pan familiar / Tradicional / La Panacea (Horno de piedra)

BAKERY_GROUP.
REF. 220

Artesano 2709

Pan ristico de miga alveolada y suave y corteza crujiente. Un sabor intenso a auténtico pan.
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HORNO DE PIEDRA - GRANDES REPOSOS - HECHO A MANO - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD - VEGANO -



